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Objetivos Generales 

• Analizar las características y los roles de los sistemas agroalimentarios localizados (Sial) 

en el contexto actual. Poner de manifiesto las interacciones entre los Sial, la 

producción agrícola, la distribución y el consumo de alimentos. 

• Aportar las bases teóricas y metodológicas para la identificación y el diagnóstico de 

los sistemas agroalimentarios localizados y los procesos de innovación a los que se 

ven confrontados. 

• Definir las orientaciones para la formulación de líneas de acción que permitan a los 

profesionales acompañar dichos procesos a través de la concertación con los 

productores, organizaciones profesionales e instituciones implicadas. 

 

Objetivos Específicos :  

• Analizar el caso de la producción de hortalizas sin agrotóxicos del Parque Pereyra 

como un sistema agroalimentario localizado que fortalezca la puesta en valor del 

proceso de Desarrollo Rural Participativo.  

• Potenciar la sinergia institucional establecida entre los distintos actores con 

competencia en el territorio (Ministerio de Asuntos Agrarios de la Provincia de 

Buenos Aires, INTA y Universidad),  con el aporte de otras instituciones de prestigio 

internacional en la temática del Desarrollo Rural, como el INRA. 

• Rescatar y discutir el rol de la organización de los productores en un proceso integral 

de Desarrollo, en el caso del Parque Pereyra Iraola, bajo el enfoque metodológico 

de Sistema Agroalimentario Localizado. 



ESTUDIO DE CASO PROPUESTO : “Hortalizas sin Agrotóxicos en el Parque Pereyra”  

 

Contenido Teórico 

 Módulo 1  - Agroindustria rural y Sistemas agroalimentarios localizados. 

 Módulo 2  - Los recursos agro alimenticios locales : identificación, diagnóstico, 

valorización 

 Módulo 3 - Calidad de los productos alimenticios y comportamiento de los 

consumidores. 

 Módulo 4       Las redes socio-tecnológicas de innovación. 

 Módulo 5 -  Calificación de los productos y procesos de innovación  

Prácticas de Campo 

Encuestas organizadas según cuatro ejes temáticos: 1-evolución histórica de los sistemas 

hortícolas del Parque Pereyra; 2-actores e instituciones involucrados ; 3-aspectos técnico-

económicos de los sistemas de producción ; 4-comercialización y consumo.  

El trabajo de campo estará organizado en cuatro momentos: 

1. Elaboración de los objetivos y guiones de preguntas por parte de los grupos de 

estudiantes conformados a partir del propio interés en cada eje temático antes de 

la realización de las entrevistas. 

2. Realización de las entrevistas a diferentes informantes. 

3. Procesamiento de los datos. Análisis  e interpretación en función de las hipótesis 

planteadas por cada grupo y preparación de la exposición. 

4. Plenario de cada grupo y reflexión teórica. 

Evaluación: 

La misma consistirá en un trabajo monográfico sobre el estudio de caso “Hortalizas sin 

agrotóxicos en el Parque Pereyra” en función de cada eje seleccionado por los 

participantes que movilice los conceptos discutidos en el curso. 

Los participantes extranjeros podrán optar entre la opción ya descripta o un tema o 

estudio de caso de su región que será analizado por los docentes en el inicio del curso. 

En todos los casos para la acreditación del curso deberán presentar en tiempo y forma el 

trabajo propuesto. 

Publicación: 

Los resultados del Curso serán objeto de una publicación que formará parte de la 

acumulación de conocimientos sobre el estudio de Sistemas Agroalimentarios 

Localizados.   

 

 



Requisitos de los participantes: 

• Graduado universitario de disciplinas afines al desarrollo rural (Ing. Agronómica y 

Forestal, Veterinaria, Sociología, Antropología, Historia, Ingeniería de Alimentos, 

Economía, Administración Agraria, Trabajo Social.) 

• Asistencia a todas las actividades propuestas durante el transcurso del curso. 

 

Carga horaria: 50 horas 

Cupo máximo: 35 personas 

 

Inscripción: 

Hasta el 1º de setiembre de 2005 en  el Departamento de Desarrollo Rural, Carrera 

de Especialista en Economía Agroalimentaria. E-mail: ecagraria@agro.unlp.edu.ar 

y/o ddesarrollor@agro.unlp.edu.ar. Dirección postal C.C. 31. La Plata (1900), 

Argentina. T.E. 54-221-4236758, int. 415 (Lunes a jueves de 8,00 a 13,00 hs y viernes de 

14,00 a 17,00 hs.) 

 

Arancel: 

Participantes nacionales : $ 150    Participantes del extranjero: u$s 100  

El arancel incluye los gastos de movilidad para la realización de las entrevistas, un 

CD y manual con lecturas obligatorias, y la cena de camaradería.    

Se dispone de alojamiento a precio accesible ($10/noche)en las cercanías del 

Parque Pereyra, y se dispondrá de cafetería, almuerzo y cena en las mismas 

instalaciones del Parque ($25/día). 



 CRONOGRAMA 
Jueves 15/9 

9.00 hs 

Acto de apertura con la presencia del Sr. Ministro de Asuntos Agrarios de la 

Provincia de Buenos Aires y del Sr. Presidente del INTA. 

 

9.30 a  13.00  hs.  

Módulo 1 - Agroindustria rural y Sistemas agroalimentarios localizados. 

Introducción a los cambios ocurridos en el sistema agroalimentario mundial. La 

localización / deslocalización de las actividades productivas, perspectiva histórica. 

Producciones agroalimentarias y dinámicas territoriales.  La agroindustria rural en 

América Latina y en Argentina, su rol en la diversificación de la producción y de los 

ingresos de las pequeñas explotaciones agrícolas. Los fenómenos de concentración 

espacial de agroindustrias rurales. La emergencia de la noción de SIAL como 

enfoque integrador : articular / especificar / activar, los recursos territoriales. 

Características y diversidad de los SIAL. Especificidades con respecto a otros  

sistemas de producción localizados (distritos industriales, “clusters”).   Su lugar en las 

cadenas agroalimentarias , su rol en el desarrollo local. Interés y operacionalidad de 

esta noción en el actual contexto de globalización económica. 

13.00 a 15.00 hs. Receso 

15.00 a 18.00 hs. 

Estudio de caso: Proyecto  “Hortalizas sin agrotóxicos en el Parque Pereyra” (a cargo 

de profesionales del Programa Cambio Rural Bonaerense).  

Historia del proyecto. Fortalezas y debilidades. Valorización y diferenciación del 

producto. Análisis de actores. Aplicación de protocolos productivos. Proceso de 

certificación.  Su interés para la comprensión de la noción de Sial. 

18.00 a 19.30 hs.  

Armado de grupos por eje temático. Breve reseña de los informantes a encuestar en 

cada grupo. Inicio de la preparación del trabajo de campo. Elaboración de guiones 

por grupo en función de los ejes temáticos propuestos. 

 

Viernes 16/9 

9.00 a 11.30 hs.  

Módulo 2 - Los recursos agroalimenticios locales : identificación, diagnóstico, 

valorización. 



La localización espacial de los recursos, inventario, evolución. Diagnóstico de los 

recursos locales : productos, procesos , saber hacer,  organización social, dinámicas 

institucionales. Relaciónes hombre / producto / territorio. Sistemas técnicos de 

transformación de los productos, metodologías de análisis. La diversidad de 

trayectorias técnicas, evolución espacial y temporal, dimensión comparativa, su 

interés en los procesos de innovación 

11.30 a 13.00 hs. 

Continuación de la preparación del trabajo de campo. Elaboración de guiones por 

grupo en función de los ejes temáticos propuestos. 

13.00 a 15.00 hs. Receso 

15.00 a 19.00 hs.  

Realización de entrevistas semidirigidas a informantes claves: productores 

ganaderos, actores institucionales, distribuidores mayoristas y minoristas, actores 

históricos. 

19.00 a 20.30 hs. 

Sistematización de la información recabada. 

 

Sábado 17/9 

9.00 a 11.30 hs.  

Módulo 3 - Calidad de los productos alimenticios y comportamiento de los 

consumidores 

Perspectiva histórica de la alimentación y de los grandes modelos agro-alimenticios. 

La alimentación como hecho social. El alimento como referencia identitaria, 

identidades alimenticias / identidades territoriales. Evolución de identidades, los 

procesos de identificación . Las diversas acepciones de la  noción de calidad  

(higiénica, nutricional, organoléptica, cultural,  ecológica…) La calidad y la 

calificación de los productos, construcción social y técnica de la calidad.  Los 

comportamientos de los consumidores, metodología de análisis. Bases 

socioculturales de la segmentación de los mercados, interés para los SIAL. Cadenas 

cortas de comercialización, relaciones productor / consumidor. Formación de las 

competencias de los consumidores. 

11.30 a 13.00 hs. Panel: Sistemas de diferenciación y certificación de hortalizas: 

desafíos y posibilidades.  Contrastación de experiencias y opiniones de los panelistas 

y participantes. 

13.00 a 15.00 hs. Receso 

 



 

15.00 a 18.00 hs. 

Módulo 4 - Las redes socio-tecnológicas de innovación 

Los fenómenos de innovación localizada. La dimensión territorial en los fenómenos 

de aprendizaje, de transmisión y de difusión de las innovaciones. Coordinación entre 

actores, solidaridades territoriales y posibilidades de mutualización de funciones 

entre pequeñas empresas agro-alimenticias. El rol de los empresarios en los procesos 

de innovación, conocimiento técnico y reconocimiento social. La investigación 

experimental, rol de las “unidades de referencia”. Los “mediadores de la 

innovación”, extensionistas, técnicos y desarrollo agro-alimenticio local.  

18.00 a 19.00 hs.  

Preguntas y dudas surgidas durante las entrevistas del día viernes. Ajuste de 

cuestionarios para la realización de entrevistas por eje temático del día domingo. 

 

Domingo 18/9 

9.00 a 10.30 hs. 

Módulo 5 - Calificación de los productos y procesos de innovación  

Las diversas modalidades de calificación de los productos : por el origen de los 

mismos (denominaciones de origen, indicadores de procedencia, etc.), por las 

maneras de producir (certificados de conformidad, sellos, marcas, productos 

orgánicos, etc.), por las maneras de comercializar (comercio justo, etc.).  

Procesos de innovación en relación a la calificación de los productos. La dimensión 

organizacional, institucional y legislativa de los procesos de calificación de los 

productos. Comparaciones Norte / Sur. 

11.00 a 18.00 hs.  

Realización de entrevistas.  

18.00 a 20.00 hs. 

 Preparación del plenario final 

21.00 hs. Cena de camaradería. 

 

Lunes 19/9 

9.00 a 14.00 hs. 

Plenario final, con presencia de los técnicos y productores involucrados en el estudio 

de caso “Hortalizas sin agrotóxicos” y de las autoridades del Ministerio de Asuntos 

Agrarios de la Provincia de Buenos Aires y del INTA.   



Exposición y debate sobre el proyecto de reactivación. Aspectos grupales, 

reapropiación de prácticas productivas, intercambio de experiencias entre 

productores, transmisión del conocimiento, desafíos, obstáculos y posibilidades de la 

propuesta de intervención. Conclusiones preliminares de cada grupo. Reflexiones en 

torno a las cuestiones centrales surgidas en el plenario de los diferentes grupos y a 

las preocupaciones de los técnicos y productores.  

Interés del proyecto desde el punto de vista del desarrollo local e interés desde el 

punto de vista científico. Alcances y límites de la noción de Sial aplicada al estudio 

de caso a cargo del Dr. José Muchnik. 

Evaluación del Seminario y Cierre. 

14,00 hs. Almuerzo 
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