
        
Exposition photographique 

Cultures alimentaires européennes : vies, saveurs et 
horizons 

 
►Les photographies exposées à Parme  suite l’appel à photos européen lancé par 
l’European Research Group SYAL  sont les œuvres de : Delphine Barrais  (France) - 
Laurence Bérard  (France) – Céline Berthier  (France) - Anna Camorali  (Italie) – Irene 
Dresda  (Italie) - Marco Fallini  (Italie) - Gianluca Falsi  (Italie) –  Antonia Koraka (Grèce) - 
Pascale Lajous  (France) - Pierre-Yves Le Gal  (France) - Dominique Louppe  (France) - 
Philippe Marchenay  (France) – Guy Mercadier  (France).



►Légendes des photos exposées, pays d’origine du cli ché et 
auteur 
 
 
►Travail dans les marais salants de Saint-Gilles-Croix-de-Vie, Vendée, France. Photo 
Marchenay/Bérard, CNRS 
►Le cycle traditionnel des étangs de la Dombes fait alterner élevage de poissons et culture  
de céréales sur une même surface. Culture d’avoine dans l’étang Renolly, Saint-Paul-de-Varax,  
Ain, France. Photo Marchenay/Bérard, CNRS. 
►Citrons et piments, côte Amalfitaine, Italie. Photo Guy Mercadier 
►Une étape de la chaîne alimentaire, Paros, Cyclades, Grèce. Photo Delphine Barrais 
►Troupeau de moutons dans la garrigue de Saint-Guilhem-le-Désert, Hérault, France. Photo 
Dominique Louppe 
►Récolte des salades, Le Crès, Hérault, France. Photo Dominique Louppe 
►Vi il magazzino per la stagionatura, Parma, Italie. Photo Anna Camorali 
►Bol de lait matinal, Alpages du Truc, Haute-Savoie, France. Photo Céline Berthier 
►Preparazione della crema pasticcera. Photo Gianluca Falsi 
►Tanto belli quanto buoni: l'arte in vetrina. Photo Gianluca Falsi 
►Concours de volailles grasses, Grand prix d’honneur pour un lot de 4 chapons,  
Bourg-en-Bresse, Ain, France. Photo Marchenay/Bérard, CNRS 
►Les « pennes » – poitrines de porc – de Marie, Daniel, Barnabé... En Haute-Savoie, toutes  
les salaisons sont fumées y compris par les particuliers. Val-d’Abondance,France. Photo 
Bérard/Marchenay, CNRS. 
►Les salines d'Aigues-Mortes, Gard, France. Photo Pierre-Yves Le Gal 
►Vignobles du Roussillon, Montner, Pyrénées-Orientales. France. Photo Pierre-Yves Le Gal 
►Fabrication du fromage des Pyrénées, Ariège, France. Photo : Pascale Lajous 
►Une mer d'oliviers : la Sierra Magina, Andalousie, Espagne. Photo Pascale Lajous 
►Pane : sfalcio del frumento, trebbiatura sull'aia, farina con mole ad acqua, pane nel forno.  
Photo Marco Fallini 
►Latte/formaggion : mucche al pascolo, mungitura nella stalla, filtratura latte, formaggio in 
stagionatura. Photo Marco Fallini 
►L’évaluation d’engraissement du bœuf de Charolles. Concours de bovins charolais,  
Romenay, Saône-et-Loire 
►Petit potager, Salzkammergut, Autriche. Photo Guy Mercadier 
►Producteur d'ail, Le Cause près de Baumont-de-Lomagne, Tarn et Garonne, France.  
Photo Dominique Louppe 
►Vi è una forma di formaggio ancora tenera, Parma, Italie. Photo Anna Camorali 
►Productrice d'aubergines tsatoniques, Leonidio. Grèce. Photo Antonia Koraka 
►La pasta fatta in casa: una tradizione della cucina parmigiana, Parma. Photo Irene  
Dresda 
►Ad uno ad uno ogni tortello viene preparato con cura, Parma. Photo Irene Dresda 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Quelques prises de vues de l’exposition : 
 
L’inauguration : en présence des organisateurs du colloque international, des élus de 
la ville de Parme et de Stalinslao Farri, photographe italien, invité d’honneur. 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
►Vues des salles d’exposition  
 

 
 

 

 
 

 

 
 
 



 
►Les panneaux d’exposition  
 

 
 

 
 



 
 

 
 



 
 

 
 



 
 

 
 



 
 

 
 



 
 

 
 



 
 

 
 



 
 

 
 
 
 
 
 
















